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CONDITIONS D'ADMISSION

Niveau de sortie :

Niveau 3 (CAP, BEP)

Contenu et programme

Objectifs :

Acquérir un diplébme de niveau 3 dans les métiers de la Charcuterie Etre capable de créer ou
reprendre une entreprise artisanale de Charcuterie.

Programme :

e Pratiquer la production en Charcuterie

e Maitriser les contenus des savoirs technologiques et de sciences appliguées associés au
métier de la charcuterie

e Appréhender I'environnement économique, juridique et social de I'entreprise artisanale et de
la TPE

¢ Mettre en place la stratégie de développement commercial de son entreprise de charcuterie /
traiteur

e Appréhender les bases de la gestion économique et financiére d'une entreprise artisanale

e Rechercher une poursuite de parcours professionnel

e Evaluer et développer ses compétences transversales



e Evaluer et développer ses savoirs fondamentaux

Informations pratiques

Organisme responsable :

- Orléans
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